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W Ę D Z O N K IP R E M I U M

Wędzonki

polędwica suszona 

polędwica podwędzana 

polędwica wędzona  

szynka wędzona 

szynka z tłuszczykiem 

polędwica swojska 

polędwica w przyprawach 

polędwica w pończosze 

szynka suszona 

szynka szefa

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 122 g surowca 
mięsnego 

wędzony,
naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy wędzony,
parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 122 g surowca 
mięsnego 

wyrób surowy, 
suszony

termin 14 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 138 g surowca 
mięsnego 

surowy
suszony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy wędzony, 
parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 138 g surowca 
mięsnego 

suszony,
naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy suszony,
parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy wędzony, 
parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy wędzony, 
parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy wędzony, 
parzony

termin 21 dni, 
vacuum



słonina wędzona 
ogonówka

baleron swojski boczek swojski 

boczek wędzony 

słonina solona 
baleron wędzony 

wyrób wieprzowy wędzony,
parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy surowy,
naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy parzony,
wędzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 125 g surowca 
mięsnego  

wędzony,
naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy parzony,
wędzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 119 g surowca 
mięsnego  

wędzony, 
naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

W Ę D Z O N K IW Ę D Z O N K I

szynka z wędzarni z liściem  polędwica z wędzarni 
z liścem wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 119g surowca 
mięsnego

surowy
suszony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 120 g surowca 
mięsnego 

surowy
suszony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 122 g surowca 
mięsnego

wędzony, 
naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum



kiełbasy 
palcówka

kiełbasa ze strychu  

frankfurterki

podwawelska extra 

palcówka wędzona  

kiełbasa czosnkowa 

kiełbasa wieprzowa

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 104 g surowca 
mięsnego  

wędzona, parzona,
 naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa wędzona, parzona, 
średnio rozdrobniona

termin 21 dni, 
map

kiełbasa wieprzowa surowa, suszona, 
średnio rozdrobniona

kiełbasa wieprzowa parzona, 
suszona

kiełbasa wieprzowa wędzona, parzona, 
średnio rozdrobniona 

kiełbasa ze wsi 

kabanos wiejski  

kiełbasa szefa  

salamitki

kiełbasa wieprzowa wędzona, 
średnio rozdrobniona 

termin 21 dni, 
map

kiełbasa wieprzowa

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 133 g surowca 
mięsnego

parzona, 
suszona

termin 14 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 102 g surowca 
mięsnego

wędzona, 
średnio rozdrobniona 

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa pieczona, wędzona, 
średnio rozdrobniona, 

termin 21 dni, 
map

K I E Ł B A S YP R E M I U M

kiełbasa wieprzowa wędzona, parzona , 
średnio rozdrobniona

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 105 g surowca 
mięsnego 

termin 21 dni, 
vacuum

 100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 104 g surowca 
mięsnego 

termin 21 dni, 
map

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 104 g surowca 
mięsnego

termin 21 dni, 
vacuum

100 g produktu 
wyprodukowano ze 
105 g surowca mi 
mięsnego 

termin 21 dni, 
vacuum



kiełbasa z indyka 

 kiełbasa zaściańska

krakowska parzona 

kiełbasa podlaska z pieprzem 

krakowska sucha 

kiełbasa wieprzowa

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 111 g surowca 
mięsnego

wędzona, parzona, 
grubo rozdrobniona

termin 21 dni, 
map

kiełbasa wieprzowa wędzona, parzona, 
grubo rozdrobniona

kiełbasa wieprzowa wędzona, parzona, 
grubo rozdrobniona

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 100 g surowca 
mięsnego 

termin 21 dni, 
vacuum

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 105 g surowca 
mięsnego

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa wędzona, parzona, 
grubo rozdrobniona,
przyprawy naturalne

100 g produktu 
wyprodukowane 
ze 123 g surowca 
mięsnego  

termin 21 dni, 
vacuum

toruńska extra  

zwyczajna

parówki

swojska

podwawelska 

kiełbasa grillowa 

kiełbasa wieprzowa

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 104 g surowca 

wędzona, parzona, 
naturalne przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa wędzona, 
parzona

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa parzona, 
średnio rozdrobniona

termin 14 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa wędzona, parzona, 
średnio rozdrobniona 

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa wędzona, 
parzona

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy parzony

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa drobiowa wędzona, 
parzona

termin 21 dni, 
vacuum

K I E Ł B A S YK I E Ł B A S Y



pasztet drobiowy 

salceson pieczony salceson

kiełbasa wieprzowa  pieczony

 mortadela

chorizo

kiełbasa grillowa chrzanowa

salami patyna 

 kiełbasa grillowa biała 
z koperkiem

kiełbasa wieprzowa

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 124 g surowca 
mięsnego

parzona, 
suszona

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa

 100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 105 g surowca 
mięsnego

parzona,
średnio rozdrobniona

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy parzony

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa surowa, suszona,
średnio rozdrobniona

termin 21 dni, 
vacuum

kiełbasa wieprzowa surowa, suszona,
średnio rozdrobniona

termin 21 dni, 
vacuum

pozostałe 
wyroby 

K I E Ł B A S Y P R E M I U M

pasztet drobiowy z żurawiną 
produkt drobiowy pieczony

termin 14 dni, 
map

termin 14 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy parzony

termin 21 dni, 
vacuum

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 111 g surowca 
mięsnego 

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 111 g surowca 
mięsnego 

wyrób wieprzowy pieczony

termin 14 dni, 
vacuum



krupniok

kaszanka

schab pieczony

golonka faszerowana    

kaszanka gruba 

kiszka białowieska 

wyrób wieprzowy wyrób wieprzowy

wyrób wieprzowy

parzony parzony

pieczonyprodukt podrobowy
wieprzowy

pieczony

wyrób wieprzowy parzonywyrób wieprzowy parzony

termin 21 dni, 
vacuum

termin 14 dni, 
vacuum

termin 14 dni, 
vacuum

termin 14 dni, 
vacuum

termin 14 dni, 
vacuum

termin 14 dni, 
vacuum

100 g produktu 
wyprodukowano 
ze 111g surowca 
mięsnego 

100 g produktu 
wyprodukowane 
z 130 g surowca 
mięsnego

pasztet wieprzowy 

rolada drobiowa udziec  z indyka 

pasztet z kurkami 
wyrób wieprzowy parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy pieczony

termin 14 dni, 
map

wyrób drobiowy parzony, 
tylko naturalne 
przyprawy

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób drobiowy pieczony

P O Z O S T A Ł E P O Z O S T A Ł E

boczek pieczony
wyrób wieprzowy pieczony

termin 14 dni, 
vacuum

100 g produktu 
wyprodukowane 
z 130 g surowca 
mięsnego

termin 21 dni, 
vacuum



pieczeń rzymska  

karkówka pieczona

smalec

głowizna z ogórkiem  
wyrób wieprzowy parzony

termin 21 dni, 
vacuum

wyrób wieprzowy pieczony

termin 21 dni, 
map

wyrób wieprzowy pieczony

termin 14 dni, 
vacum

wyrób wieprzowy opakowanie 200 gram
termin 21 dni, 
vacuum

Już od prawie 30 lat dostarczamy na 
podlaskie stoły najsmaczniejsze wędliny oraz 
wyselekcjonowane mięso wysokiej jakości. 
Specjalizujemy się w produkcji głównie 
wyrobów wieprzowych. 

Zamiłowanie do tradycyjnych smaków to siła naszego zakładu.

Jesteśmy firmą rodzinną, nasz zakład to przede wszystkim ludzie z wieloletnim stażem, specjaliści  
w swojej dziedzinie.

Nie ustajemy w zaspakajaniu potrzeb naszych – nawet najbardziej wymagających – Klientów. Bogaty 
asortyment wędlin pozwala nam trafić do różnego rodzaju gustów.  Od początku istnienie przywiązu-
jemy ogromną wagę do jakości oferowanych wyrobów.

W trosce o bezpieczeństwo naszych Klientów w zakładzie funkcjonują systemy kontroli jakości  
HACCP, GMP, GHP.

P O Z O S T A Ł E P R E M I U M

100 g produktu 
wyprodukowane 
z 130 g surowca 
mięsnego
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